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ENTRANTES

Tabla de Jamon lbérico

Pan cristal, tomate rayado, almendras fritasy aceitunas mallorquinas

Croquetas variadas

Jamon de ibérico, Carabineros, Calamar a la Mallorquina

Pimientos de Padron

Calamares crujientes

Conalioli delima

Huevos rotos
Con patatas fritas, langostinos, salsa kimchiy cebolla frita

Mejillones estilo “Airecel”
Alaplancha

Almejas a la Marinera

Zamburinas
Con papadaibéricaysalsaverde (4 unids)

Patatas Bravas “Airecel”

Choricitos picantes

Alvino tinto

DE LA HUERTA

Burrata con tomate
Balsamicoy pestorojo

Ensalada Mediterranea

Conventrescadeatln

Ravioli relleno casero

De espinacas, ricotay bafala al pestorojo

Ravioloni relleno casero
Con queso de cabray remolacha con pesto de pistacho

*Servicio de pany aceitunas/tapenade € 2,50 p.p.

Por favor, informe a nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias

€ 20,50

€ 16,00

€ 8,75
€17,00

€17,50

€ 14,00

€ 18,50
€ 18,00

€ 11,50
€ 13,50

€ 16,50
€ 15,00
€19,00

€17,00



DEL MAR
Bandeja Mariscos - min. 2 pax € 30,00 p.p.
Mejillones, almejas, calamar, gambas de Séller, zamburinas
Pescado del dia € p.s.m
Con guarnicion
Rodaballo € 28,00

Converduras salteadasy salsa Romescu

Calamar de “potera” a la plancha € 26,00

Con guarnicion

Gamba de Sodller € 36,00

220 gr-conensalada

ARROCES AIRECEL

Del Senorito - min. 2 pax
Colasde langostinos, sepiay cigalas £ € 22’50 R:-R-

La Negra - min. 2 pax € 24,50 p.p.
Sepia, langostinos, gamba de Séller con alioli gratinado

Mar y Montana - min. 2 pax € 23,50 p.p.
Presaibérica, sepia y langostinos

Arroz Meloso - min 2. pax € 25,00 p.p.

De gamba de Séller, sepiay pulpo

DE LA TIERRA
Solomillo de ternera € 28,00
Concebollitasal Oportoy puré de apionabo
Lechona € 25,00
Con patatd, sobrasada y manzana
Terrina de cordero € 23,00

Con parmentier de queso de oveja curadoy boniato crujiente

Chuleta de vaca madurada (simmentaty € 32,00

Con pimiento de Padron y patata frita casera (aprox 400 gr)

Chuletén de vaca rubia (callega) - 2 pax € 35,00 p.p.

Madurado, con pimiento de Padron y patatas fritas caseras (aprox 1kg)

*Servicio de pany aceitunas/tapenade €2,50p.p.

Por favor, informe a nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias



ENTRANTS

Taula de Pernil lbéric

Pa devidre, tomaquet ratllat, ametlles fregidesiolives mallorquines

Croquetes variades

Pernilsalatiberic, carabiners, calamarsala Mallorquina

“Pimientos de Padron”

Calamars cruixents
Amb alliolidelima

Ous romputs
Amb patates fregides, llagostins, salsa Kimchi i ceba fregida

Musclos estil “Airecel”
Alaplanxa

“Almejas'a la Marinera

“Zamburinas”
Amb papadaibéricaisalsaverda (4 unid.)

Patates Braves “Airecel”

Xoricets picants

Alvinegre

DE L'HORTA

Burrata amb tomaquet

Balsamici pesto vermell

Amanida Mediterrania

Amb ventresc de tonyina

Ravioli farcit

D’espinacs, ricotta i bufala amb pesto vermell

Ravioloni farcit

Amb formatge de cabrairemolatxa amb pesto de pistatxos

*Serveidepaiolives/tapenade € 2,50 p.p.

Per favor, informeu al nostre personal en cas d'alergies o intolerancies alimentaries

€ 20,50

€ 16,00

€ 8,75
€17,00

€17,50
€14,00

€ 18,50
€ 18,00

€ 11,50
€ 13,50

€ 16,50
€ 15,00
€ 19,00

€17,00



DE LA MAR
Graellada de Marisc € 30,00 p.p.

Musclos,"almejas”, calamar, gambes de Séller, “zamburifias”

Peix del dia € p.s.m
Amb guarnicié

“Rodaballo” € 28,00
Amb verdures saltades i Salsa Romesco

Calamar de potera a la planxa € 26,00
Amb guarnicié

Gamba de Séller € 36,00

220 gr-amb amanida

ARROSSOS AIRECEL
Del Senyoret - min. 2 pax € 22,50 p.p.

Cuadellagostins, sépiaicigales

La Negra - min. 2 pax € 24,50 p.p.

Sépia, llagostinsi gamba de Soller amb allioli gratinat

Mar i Montanya - min. 2 pax € 23,50 p.p.

Presaibérica, sépia i llagostins

Arros Melds - min 2. pax € 25,00 p.p.

Amb gamba de Séller, sépiaipop

DE LA TERRA
Rellom de vedella
Amb cebetes, al Portoi puréd’ apionabo € 28’00
Porcella € 25,00
Amb patato, sobrassada i poma
Terrina de xot € 23,00

Amb parmentier de formatge curatd’ovella i moniato cruixent

Costella de vaca (Simmental) € 32,00

(aprox.400gr) madurada amb pebrot de Padrén i patata fregida casolana

Xuletod de vaca rossa (Gallega) - 2 pax € 35,00 p.p.

Maduratamb pebrot de Padron i patata fregida casolana (aprox 1kg)

*Serveidepaiolives/tapenade € 2,50 p.p.

Per favor, informeu al nostre personal en cas d'alergies o intolerancies alimentaries
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fresents

EDuliee memente, - EDely memend - Sweet memendt
QS&ZM,@mmmf - Dowr moment

Crema Mallorquina 850€

en espuma de almendras, yoqurt, gaté de algarréba y crumble de canela
En escuma L{’amet[[es, io‘gurt, gato’ L{’a(qarroﬁa i crumble de canye[[a
In almond foam, yoqurt, carob gatd, and cinnamon crumble

5

Ma[[orquiniscﬁe Creme in Schaum aus Mcmt[e[n, jogﬁurt,
Johannisbrotkuchen und Zimt Crumble
Ecume d'amandes, yaourt, gdteau d la caroube et crumble a [a cannelle

]lnarquia de Chocolates - Zlnarquia de xocolates

]lnarcﬁy of chocolates - Schokoladen-Anarchie 900€
Anarchie de chocolats

Namnja en Texturas - Tarory’a en textures
Orange in Textures - Orange in Texturen 8 50€
Orange en textures

Cardenal de Lloseta 8,50€

Bizcocho genovés con licor de cerezas, merenque y nata montada
Bescuit Genoves, licor de cireres, merenga i nata muntada
Genoise sponge, cﬁerry [iqueur, merin‘gue, and wﬁj}g}?eaf cream
Qenovés—Biskuit, Kirschlikor, Meren‘gue und Sahne

Biscuit génois, liqueur de cerise, meringue et créme fouette’e

i

Por favor, informe a nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias
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aicecel

fresents

EDulce mements - Dby memeand. - Sweet mement
Svisse mament - Dawr mement

Seleccion de Quesos - Seleccié de Formatges - Cheese
selection - Auswahl an verschiedenem Kfz’l'se Sélection e

c{e f romages
Con pan de a(garroﬁa Yy membrillo

=  Padalgarroba i membrillo

SIE  With carob bread and quince

™ it Brot aus Johannishrot und Quitte
Bl Ave pain de caroube et coing

Bolas de helado - Bolles de gelats

Ice cream scoops - Eiskuge n - Boules de g[ace

Pistacho, Almendra, Bai[eys, Cafe’ Siciliano, Amarena, Hierbas
Ma[forquinas, Chocolate Vegano, Ensaimada con Palo, Vainilla
Crocante, Caramelo salado, Namqja

I‘II

Pistatxo, ametlla, Bai[eys, café sicilia, Amarena, herbes
ma[[on]uines, xocolata vegand, ensaimada amb Jva[o, cruixent
de vainilla, Caramel salat, Taronja

Pistachio, Almond, Bai[eys, Sicilian Coffee, Amarena,
Mallorcan Herbs, Vegan Chocolate, Ensaimada with Palo,
Vanilla Crunch, Salted caramel, Omnge

V]
AN

- Pistazie, Mandel, Bai[eys, sizilianischer Iszfee, Amarena,
ma[[orquiniscﬁe Krauter, veqane Schokolade, Ensaimada mit
Palo, Vanille Crunch, gesa[zenes Karamell, Orange

(R Pistache, amande, Bai[eys, café sicilien, Amarena, herbes
ma[[orquines, chocolat végan, Ensaimada au Palo, croquant a
[a vanille, Caramel salé Orange

Por favor, informe a nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias
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MENU DE NINOS

Espaguetis bolonhesa
Escalope de pollo

Con patatas fritas

Pescado rebozado

Con patatas fritas

MENU DE NINS
Spaguetti bolonyesa

Escalop de pollastre
Amb patates fregides

Peix arrebossat
Amb patates fregides

KIDS MENU

Spaghetti bologhese

Chicken escalope
With fries

Battered fish
With fries

KINDER MENU

Spaghetti bologhese
Hahnchenschnitzel

mit Pommes

Paniertes Fischfilet

mit Pommes

MENU ENFANTS

Spaghetti bolognaise
Escalope de poulet

Avec des frites

Poisson pané

Avec des frites

€12,50
€ 14,00

€14,50

€12,50
€ 14,00

€14,50

€12,50
€14,00

€14,50

€12,50
€14,00

€14,50





