ENTRANTES

Tabla de Jamon lbérico

Pan cristal, tomate rayado, almendras fritasy aceitunas mallorquinas

Croquetas variadas

Jamon de bellota, Carabineros, Calamar a la Mallorquina

Pimientos de Padron

Calamares crujientes
Conalioli delima

Huevos rotos

Con patatas fritas, langostinos, salsa kimchiy cebolla frita

Mejillones estilo Airecel
Alaplancha

Almejas a la Marinera

Zamburinas
Con papadaibéricaysalsaverde (4 unids)

Patatas Bravas Airecel

Choricitos picantes

Alvinotinto

DE LA HUERTA

Ensalada de Burrata

Con tomates variados, balsamicoy pesto rojo

Ensalada Mediterranea

Conventrescade atun

Ravioli relleno casero
De espinacas, ricota y bufala al pesto rojo

Ravioloni relleno casero
Con queso de cabrayremolacha con pesto de pistacho

*Servicio de pany aceitunas/tapenade € 2,50 p.p.

Por favor, informe a nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias
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DEL MAR
Bandeja Mariscos - min. 2 pax € 30 p.p.
Mejillones, almejas, calamar, gambas de Soller, zamburinas
Pescado del dia € p.s.m
Con guarnicion
Rodaballo € 28,00

Converduras salteadasy salsa Romescu

Calamar de “potera” a la plancha € 26,00

Con guarnicion

Gamba de Soller € 36,00

220 gr-conensalada

ARROCES AIRECEL
Del Senorito - min. 2 pax € 22,50 p.p.

Colasde langostinos, sepiay cigalas

La Negra - min. 2 pax € 24,50 p.p

Sepia, langostinos, gamba de Séller con alioli gratinado

Mar y Montana - min. 2 pax € 23,50 p.p

Presaibérica, sepia y langostinos

Arroz Meloso - min 2. pax € 25,00 p.p

De gamba de Séller, sepiay pulpo

DE LA TIERRA
Solomillo de ternera € 28,00
Concebollitasal Oportoy puré de apionabo
Lechona € 25,00
Con patatd, sobrasada y manzana
Terrina de cordero € 23,00

Con parmentier de queso de oveja curadoy boniato crujiente

Chuleta de vaca madurada (simmentat) € 32,00

Con pimiento de Padron y patata frita casera (aprox 400 gr)

Chuletdn de vaca rubia (Gallega) - 2 pax € 35,00 p.p.

Madurado, con pimiento de Padrén y patatas fritas caseras (aprox 1kg)

*Servicio de pany aceitunas/tapenade €2,50p.p.

Por favor, informe a nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias
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POSTRES

Crema Ma[[orquina éen e.fpuma
Almendras, yoqurt, gatd de a(garro’ﬁa y crumble de

ccme[a

]lnarquia de Chocolates

Chocolate en texturas

Sueiio de Rega[iz

Ef}vuma de rega[iz, bizcocho de vainilla, helado de vainilla crocanti,
cacao cmg’iente, gomino[a de caramelo Yy aceituna neqra en Jvo[vo

Cardenal de Lloseta

BilCOCﬁO re[[eno afe merengue.

Seleccion de Quesos
Con pan de algarroba y membrillo

Bolas de Helado

Pistacho, Almendra, Bai[eys, Cufé Sicifiiano, Amarena, Hierbas
Mallorquinas, Chocolate Vegano, Ensaimada con Palo, Coco Bombdn,
Vainilla Crocante.

850€

9,00€

8,50€

8,50€

12,50€

250€
470€

6,50€






