
Canelón de ternera y trufa con bechamel de ajo

negro y piñones

Ensalada de tomates variados con su pesto y

burrata fresca de búfala

E N T R A N T E S

Lechona, patata, boniato y sobrasada

Lubina Mediterránea, pure patata ahumado, y

pesto rojo

P L A T O S  P R I N C I P A L E S

Bizcocho de vainilla, regaliz, caramelo, cacao y

aceituna negra

Chocolate tierno de cacao, algarroba, eucalipto,

pistacho y gel de jarabe de arce

P O S T R E S

M E N U  1

*posibilidad de “Picada” para todo el grupo*

(pimientos del padrón, calamares crujientes, bravas Airecel, croquetas

variadas, tabla de Jamón Ibérico de Bellota)

Ravioloni relleno de burrata y tomates Cherry,

en salsa de pesto de pistacho



Canelló de vedella i trufa amb beixamel d'all

negre i pinyons

Amanida de tomàquets variats amb el seu pesto i

burrata fresca de búfala

E N T R A N T S

Lleitó, patata, moniato i sobrassada

Llobarro Mediterrani, puré de patata fumat, i

pesto vermell

P L A T S  P R I N C I P A L S

Bescuit de vainilla, regalèssia, caramel, cacau i

oliva negra

Xocolata tendra de cacau, garrofa, eucaliptus,

pistàtxe i gel de sirope d'arce

P O S T R E S

M E N U  1

*Possibilitat de "Picada" per a tot el grup*

(Pebrots del Padrón, calamars cruixents, patates braves d'Airecel,

croquetes variades, taula de pernil Ibèric de gla)

Ravioloni farcit de burrata i tomàquets cherry,

amb salsa de pesto de pistatxo



Veal and truffle cannelloni with black garlic

béchamel sauce and pine nuts

Assorted tomato salad with its pesto and fresh

buffalo burrata

S T A R T E R S

Suckling pig, potato, sweet potato and sobrasada

Mediterranean sea bass, smoked mashed potato,

and red pesto

M A I N  D I S H E S

vanilla sponge cake, liquorice, caramel, cocoa

and black olives

Soft chocolate with cocoa, carob, eucalyptus,

pistachio and maple syrup gel

D E S S E R T S

M E N U  1

*possibility of "Tapas" for the whole group*

(padrón peppers, crispy squid, Airecel bravas, assorted croquettes,

Iberian acorn-fed ham board).

Ravioloni stuffed with burrata and cherry

tomatoes in pistachio pesto sauce



Cannelloni de veau et truffe avec sauce béchamel

à l'ail noir et pignons de pin

Salade de tomates assorties avec son pesto et

burrata de bufflonne fraîche

E N T R É E S

Cochon de lait, pommes de terre, patates douces et

sobrasada

Bar de la Méditerranée, purée de pommes de terre

fumée et pesto rouge

P L A T S  P R I N C I P A U X

génoise à la vanille, réglisse, caramel, cacao et

olives noires

Chocolat doux avec gel de cacao, caroube,

eucalyptus, pistache et sirop d'érable

D E S S E R T S

M E N U  1

*possibilité de "Tapas" pour tout le groupe*

(poivrons padrón, calmars croustillants, Airecel bravas, croquettes

assorties, planche de jambon ibérique nourri au gland)

Ravioloni farcis à la burrata et aux tomates

cerises dans une sauce au pesto de pistaches



Cannelloni aus Kalbfleisch und Trüffel mit schwarzer

Knoblauch-Béchamelsauce und Pinienkernen

Gemischter Tomatensalat mit Pesto und frischer

Büffel-Burrata

V O R S P E I S E N

Spanferkel, Kartoffel, Süßkartoffel und Sobrasada

Mediterraner Wolfsbarsch, geräuchertes

Kartoffelpüree und rotes Pesto

H A U P T G E R I C H T E

Vanillebiskuit, Lakritze, Karamell, Kakao und

schwarze Oliven

Zarte Schokolade mit Kakao, Johannisbrot,

Eukalyptus, Pistazie und Ahornsirup-Gel

N A C H S P E I S E N

M E N U  1

*Möglichkeit von "Tapas" für die ganze Gruppe*

(Padrón-Paprika, knuspriger Tintenfisch, Airecel bravas, verschiedene

Kroketten, iberische Schinkenplatte aus Eichelmast)

Ravioloni gefüllt mit Burrata und Kirschtomaten

in einer Pistazien-Pesto-Sauce



Brioche de costilla de cerdo ibérico “BBQ”,

mayonesa de chipotle y apionabo encurtido

Tartar de Tomate, coulis de Mango, stracciatella

de Burrata Fresca y pan sardo

E N T R A N T E S

Rodaballo, hinojo y verduras salteadas

Entrecote madurado, puré de boniato, tirabeques

y espárragos

P L A T O S  P R I N C I P A L E S

Tiramisú Airecel, crema inglesa moscovada y

helado de café siciliano

Helado de pistacho salado, bizcocho de chocolate

blanco y gominola de cassis

P O S T R E S

M E N U  2

*posibilidad de “Picada” para todo el grupo*

(pimientos del padrón, calamares crujientes, bravas Airecel, croquetas

variadas, tabla de Jamón Ibérico de Bellota)

Ravioloni relleno de espinacas, ricota y bufala

al pesto rojo



Brioix de costella de porc ibèric 'BBQ', maionesa

de chipotle i apioli marinat

àrtar de tomàquet, coulis de mango,

stracciatella de burrata fresca i pa sard

E N T R A N T S

Rodaballo, fonoll i verdures saltades

Entrecot madurat, puré de moniato, tirabeques i

espàrrecs

P L A T S  P R I N C I P A L S

Tiramisú Airecel, crema anglesa moscovada i

gelat de cafè sicilià

Gelat de pistàtxo salat, bescuit de xocolata

blanca i gominola de cassis

P O S T R E S

M E N U  2

*Possibilitat de "Picada" per a tot el grup*

(Pebrots del Padrón, calamars cruixents, patates braves d'Airecel,

croquetes variades, taula de pernil Ibèric de gla)

Ravioloni farcits d'espinacs, ricotta i bufala amb

pesto vermell



Brioche of Iberian BBQ pork ribs, chipotle

mayonnaise and pickled celeriac

Tomato Tartar, Mango coulis, Fresh Burrata

stracciatella and Sardinian bread

S T A R T E R S

Turbot, fennel and sautéed vegetables

Matured entrecote, sweet potato puree, snow

peas and asparagus

M A I N  D I S H E S

Tiramisu Airecel, Muscovado custard and Sicilian

coffee ice cream

Salted pistachio ice cream, white chocolate

sponge cake and cassis gummy

D E S S E R T S

M E N U  2

*possibility of "Tapas" for the whole group*

(padrón peppers, crispy squid, Airecel bravas, assorted croquettes,

Iberian acorn-fed ham board).

Ravioloni stuffed with spinach, ricotta and

bufala in red pesto sauce



Brioche de côtes de porc ibérique BBQ, mayonnaise

au chipotle et céleri-rave mariné

Tartare de tomates, coulis de mangue,

stracciatella de Burrata fraîche et pain sarde

E N T R É E S

Turbot, fenouil et légumes sautés

Entrecôte affinée, purée de patates douces, pois

mange-tout et asperges

P L A T S  P R I N C I P A U X

Tiramisu Airecel, crème pâtissière au muscovado

et glace au café de Sicile

Glace à la pistache salée, génoise au chocolat

blanc et gomme au cassis

D E S S E R T S

M E N U  2

*possibilité de "Tapas" pour tout le groupe*

(poivrons de Padrón, calmars croustillants, Airecel bravas, croquettes

assorties, planche de jambon ibérique nourri au gland)

Ravioloni farcis aux épinards, à la ricotta et au

bufala dans une sauce au pesto rouge



Brioche mit iberischen BBQ-Schweinerippchen,

Chipotle-Mayonnaise und eingelegtem Knollensellerie

Tomatentartar, Mango-Coulis, frische Burrata-

Stracciatella und sardisches Brot

V O R S P E I S E N

Steinbutt, Fenchel und sautiertes Gemüse

Gereiftes Entrecote, Süßkartoffelpüree,

Zuckerschoten und Spargel

H A U P T G E R I C H T E

Tiramisu Airecel, Muscovado-Pudding und

sizilianisches Kaffee-Eis

Gesalzenes Pistazieneis, weißer Schokoladenbiskuit

und Cassis-Gummi

N A C H S P E I S E N

M E N U  2

*Möglichkeit von "Tapas" für die ganze Gruppe*

(Padrón-Paprika, knuspriger Tintenfisch, Airecel bravas, verschiedene

Kroketten, iberische Schinkenplatte aus Eichelmast)

Ravioloni gefüllt mit Spinat, Ricotta und Bufala

in roter Pestosauce


